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Depozytory do ciasta Omega Touch, Omega
Plus i Omega Plus z przecinarka drutowa

MONO Equipment jest najdtuzej dziatajgcym nad konkurencjg - zostaty stworzone z myslg o
producentem depozytoréw do ciasta na swiecie. Na przygotowywaniu niemal nieograniczonego wachlarza
przestrzeni lat firma moze poszczyci¢ sie dluga linig produktéw najwyzszej jakosci, zastepujac tradycyjne
maszyn depozytorowych, od oryginalnego modelu czasochtonne ruchy rak, szybkoscig i niezawodnoscia.

MKV, produkowanego w latach 60., po wspoétczesne,
nowoczesne urzgdzenia Omega Touch, Omega Plus i
Omega Plus z przecinarka drutowa.

Urzadzenie Omega Plus z przecinarkg drutowg
wyposazono dodatkowo w innowacyjny mechanizm
ramowy, ktéry umozliwia wykonywanie gtadkich i

Depozytory Omega nalezg do najbardziej uniwersalnych dokfadnych cie¢ twardego ciasta w celu przygotowania
i kompaktowych maszyn na rynku, o ugruntowanej znakomitych ciasteczek i herbatnikow - nawet z rzadkich
renomie, dzieki wyjgtkowej wydajnosci, precyzji i skfadnikow.

dokiadnemu odmierzaniu. Omega Plus jest dostepny w trzech rozmiarach

Depozytor Omega Plus jest odpowiednikiem Omega dopasowanych do tac 400mm, 450mm i 600mm, z kolei
Touch, ktéry wyposazono w mocniejszy silnik, dzieki czemu Omega Touch oraz Omega Plus z przecinarkg sg dostepne
znajduje zastosowanie w wigkszej gamie mieszanek. w wariantach 400mm i 450mm.

Depozytory Omega - idealne dla piekarzy, cukiernikéw,
restauratorow i hotelarzy, ktoérzy potrzebujg przewagi

10 Niezwykle wlasciwosci: 10 Waznych faktow:
— Przyjazny dla uzytkownika, duzy kolorowy wyswietlacz — Produkuje do 35 dozowan na jeden cykl
dotykowy z programowaniem obrazkowym — Automatyczny przebieg pionowy do 80 mm doskonale
— Szybka i tatwa konfiguracja oraz obstuga przez jedng osobe sprawdza sie w przypadku wysokich produktow
— Jednofazowe rozwigzanie typu “plug and play” oznacza — Umozliwia catkowitg kontrole wagi, wielkosci, wysokosci,
natychmiastowg produktywno$¢ dtugosci i ksztattu produktu
— Niewielkie gabaryty umozliwiajg uzytkowanie w — Ekran dotykowy zaprogramowany w 16 jezykach

wigkszosci warunkow — Przechowuje w sumie 650 programéw

— Wyjatkowo doktadna waga, wielko$c¢ i ksztatt produktu — Depozycja w kierunku do przodu i do tytu
— Szybka i tatwa wymiana produktu, zasobnika i formy — Depozycja w kierunku do géry i do dotu
podnosi wydajnosé

— Wykorzystanie higienicznej stali nierdzewnej — Depozycja prawo - i lewostronna z forma obrotowa

utatwia czyszczenie — Tworzy ztozone i wielowarstwowe produkty
— Mozliwo$é¢ wymiany tac z obu stron daje prawdziwg — Dostepne trzy warianty dostosowane do tac o szerokosci
elastycznos¢ pracy 400mm, 450mm oraz 600mm*

— Bezpieczne kotka z blokadg dajg tatwos¢ ustawienia

i stabilno$¢ *Wariant o szerokosci 600 mm dostepny tylko dla modelu

— Szeroki wybor zasobnikéw, form, dysz i akcesoriow Omega Plus  przecinarka
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Bezkonkurencyjne parametry

Depozytory do ciasta Omega wnoszg przygotowywanie
i produkcje ciastek, herbatnikow i wypiekéw na wyzszy
poziom. Szybkos¢, doktadnosé i spojnosé uktadania
znaczaco podnosza objetos¢ i ztozonos¢ produktow
mozliwych do przygotowania, w poréwnaniu z

praca reczna.

Podczas korzystania z funkcji ciggtosci przeptywu
automatycznego przenosnika, wydajno$¢ moze
zwiekszy¢ sie jeszcze bardziej, umozliwiajgc praktycznie
nieprzerwang produkcje kolejnych tac, przy jednoczesnym
obnizeniu naktadu pracy i kosztow produkcji.

Perfekcyjne wykonanie kazdego depozytora Omega
wykonanego na zamowienie gwarantuje trwatos¢ maszyny.
Duza ilos¢ stali nierdzewnej uzyta do produkcji to takze
gwarancja wytrzymatosci, higieny i wygody czyszczenia.

Innowacyjny kontroler z
ekranem dotykowym

Przyjazny dla uzytkownika kolorowy ekran dotykowy
sprawia, ze z tatwoscig mozna zaprogramowac¢ nawet
najbardziej ztozone produkty i kazdy moze tworzy¢
zachwycajgce wypieki w ciggu kilku minut - po krotkim
przeszkoleniu.

Ponadto niezwykle tatwe staje sie tworzenie nowych
programow, ktére mozna nastepnie zapisa¢ w pamieci
kontrolera - pomiesci ona 650 niepowtarzalnych produktow.
Z kolei istniejgce programy mozna szybko zmienia¢ lub
tymczasowo modyfikowaé, w zaleznosci od potrzeb.

Kazdy aspekt produktu mozna zaprojektowac na ekranie
za pomocg kolorowego, opartego na ikonach menu -
wielko$¢, wysokosc, ksztatt i objetos¢ produktu wraz z
predkoscig uktadania, mozna swobodnie definiowac,
tworzgc niemal niewyczerpane kombinacje. Graficzne
oznaczenie gotowego produktu wraz z jego wymiarami
mozna zapisac¢ w celu wykorzystania w przysztosci.
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Proste menu obrazkowe
umozliwia szybki
wybor produktu
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Opcje zasobnika i przekiadni

Omega Touch jest dostepny z zasobnikiem na miekka
mieszanke w standardowym rozmiarze. W przypadku
Omega Plus z przecinarkg istotny jest zasobnik na
twarda mieszanke, ale dodatkowo dostepny jest takze
zasobnik na miekka mieszanke - oba o powigkszonej
pojemnosci.

Omega Plus jest dostepny z zasobnikiem na twardg lub
miekka mieszanke o powiekszonej pojemnosci.

05

Dodatkowo, do oryginalnej maszyny mozna zakupi¢
zasobnik na miekkg lub twardg mieszanke, aby poszerzyc¢
zakres i roznorodnos$¢ wyrabianych produktow.*1

Wszystkie zasobniki sg wykonane z najlepszej stali
nierdzewnej i aluminium, aby zapewnic¢ zgodnos$c¢ z
najbardziej rygorystycznymi normami dotyczacymi higieny,
a takze umozliwi¢ szybki montaz i tatwe czyszczenie.

Zasobnik na miekka mieszanke

Zasobnik na migkkg mieszanke zostat zaprojektowany z myslg
o mieszankach o rzadkiej konsystencji, np. ciasto nalesnikowe,
biszkopt, muffin, ptys, beza czy inne delikatne produkty.

Zasobnik na migkkg mieszanke jest dostepny w 6
pojemnosciach, zaleznie od szerokosci tacy, od standardowych
20 | do powiekszonej objetosci 53 I.™

Przekladnie drobinkowe

Przektadnie drobinkowe zostaty zaprojektowane, aby utatwi¢
podawanie sypkich sktadnikow, jak widrki czekoladowe, kawatki
owocow i mate orzechy (o srednicy maks. 8mm). Przektadnie
drobinkowe, wykonane z polietylenu o wysokiej wytrzymatosci

i ze stali nierdzewnej, zastepujg standardowe przektadnie w
zasobniku na miekkg mieszanke, aby przygotowac idealny
depozyt mieszanek zawierajgcych sypkie sktadniki. Do takich
produktow zaliczajg sie muffiny z widrkami czekoladowymi,
muffiny jagodowe, ciasto marchewkowe i brownie.

Przekiadnie posrednie

Przektadnie posrednie, stworzone do pracy w potgczeniu ze
standardowymi przektadniami, pomagajg w przeciskaniu przez
dysze mieszanek o posredniej konsystencji. Dzieki wykonaniu
z litej stali nierdzewnej, przektadnie stanowig doskonate
rozwigzanie w przypadku depozycji ciasteczek wiedenskich,
kokosanek i innych produktow, ktére trudno podawac.

Zasobnik na twarda mieszanke

Zasobnik na twardg mieszanke stosuje sie, gdy nie wystarczy
tradycyjny rekaw cukierniczy lub gdy uzywa sie mieszanek o
sztywniejsze konsystencji. Doskonale sprawdza si¢ podczas
produkcji za pomocg maszyny z przecinarkg tradycyjnych
kruchych ciastek, ciasteczek petit four, herbatnikéw i innych
produktéw o podobnej konsystencji.

Zasobnik na twardg mieszanke jest dostepny w 6
pojemnosciach, zaleznie od szerokosci tacy, od standardowych
21 | do powiekszonej objetosci 45 I."

* Zobacz dane techniczne na stronie 14, aby poznac szczegoty.
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Formy warstwowe

Depozytory do ciasta Omega eliminujg wigkszos¢
czynnosci wykonywanych zazwyczaj recznie podczas
przygotowywania produktéw wylewanych na blasze,
tym samym zwiekszajgc wydajnos¢ produkciji i
elastycznos¢ produktu. Doktadnosé, z jaka pracujg
depozytory Omega chroni przed btedem ludzkim, co
gwarantuje jednolitg konsystencje, wielkos¢, wage i
jakos¢ produktu.

Odpowiednie do:
— ciasto biszkoptowe
— rolada

— anielskie ciasto biszkoptowe
— biszkopt maslany

— czekoladowe ciasteczka

— ciasto Battenberg

— ciasto marchewkowe

Forma warstwowa -
Miekka mieszanka

Forma warstwowa jest idealna do uktadania pojedynczego

depozytu mieszanki na blasze. llo$¢ rozktadanej mieszanki mozna

zaprogramowac, aby osiggng¢ pozadang grubos$¢ warstwy do
wypieku rolad i biszkoptéw maslanych.

Forma warstwowa, wykonana z lekkiego aluminium, jest
dostepna w trzech standardowych dtugosciach: 385mm, 435mm
lub 565 mm. W ramach kazdego rozmiaru formy dostepne
sg rézne szerokosci szczeliny: od 2 mm do 19 mm (w odstepach
co 1 mm), aby sprosta¢ wiekszosci potrzeb. Dostepna jest
takze forma o obnizonym $ciekaniu, co minimalizuje wyciek
pomiedzy tacami.

Istnieje rowniez mozliwo$¢ zamdwienia niestandardowych
form warstwowych, odpowiednich do indywidualnych dtugosci,
szerokosci i potozenia.

Odpowiednia do:
— Wszystkie wypieki na blasze

Forma wielowarstwowa -
Miekka mieszanka

Forma wielowarstwowa stanowi idealne rozwigzanie, gdy
wymagane jest kilka oddzielnych depozytéw na jednej blasze.

W standardowej gamie form wielowarstwowych znajduje sie
16 wariantow réznigcych sie liczbg wylotéw w formie, dtugoscia
szczelin, szeroko$cig i odstepem pomiedzy wylotami. Liczba
wylotow waha sie od 2 w maszynie 400 mm do maks. 9 w
przypadku maszyny 580 mm.

Istnieje rowniez mozliwo$¢ zamdwienia niestandardowych
form wielowarstwowych, odpowiednich do indywidualnie
wymaganej liczby wylotow, dtugosci szczelin, szerokosci i
odstepdw pomiedzy wylotami.

Odpowiednia do:

— Wszystkie foremki 6-calowe

Forma przestawna -
Miekka mieszanka

Forma przestawna zostata zaprojektowana w taki sposoéb, aby
podawanie takich mieszanek, jak biszkoptowa do okragtych
foremek byto jak najbardziej wydajne.

Okragte foremki sg zazwyczaj uktadane na tacy przemiennie,
aby maksymalnie wykorzystaé przestrzen. Trzy plastikowe dysze
w aluminiowej formie przestawnej sg nachylone do przodu oraz
do tylu, umozliwiajgc jednoczesne napetnianie trzech foremek -
skutecznie wypetniajgc dwa rzedy foremek przy jednym podejsciu.

Istnieje takze mozliwo$¢ zamdwienia formy przestawnej
spetniajgcej indywidualne wymagania i dopasowanej do tacy o
niestandardowej szerokosci.

MONO Equipment



Standardowa forma i dysze

Depozytory do ciasta Omega naprawde przoduja

w produkcji powtarzalnych produktow z duzg
szybkoscia, dokltadnoscia i konsekwencjg. Kazdy etap
uktadania mozna kontrolowaé¢, dbajac o zgodnos¢
potozenia, wagi, wysokosci, dlugosci i srednicy
produktu z najbardziej rygorystycznymi normami.

Odpowiednia do:
— kuleczki

— eklery

— babeczki

— ciasteczka

— muffiny

— bezy

— makaroniki

— biszkopciki

— ciasto parzone

— innowacyjne wyroby

Standardowa forma -
Miekka i twarda mieszanka

Jedng z najczesciej stosowanych form jest uniwersalna forma
standardowa, ktéra w potgczeniu z réznymi plastikowymi lub
metalowymi dyszami umozliwia tworzenie licznych ksztattéw,
takich jak kuleczki, paski i muszelki, a takze babeczki i
wielowarstwowe nowatorskie produkty, jak batwanki i choinki.

O elastycznosci standardowej formy $wiadczy dostepnos¢ jej
45 wariantéw dla trzech rozmiarow maszyn. Liczba dysz w formie
waha sie od zaledwie 1 do maks. 18, w zaleznosci od szerokosci
tacy, a w przypadku niektérych konfiguracji dostepne sg takze
rézne odstepy miedzy dyszami.

Istnieje takze mozliwos¢ zaméwienia form standardowych,
pasujgcych do wigkszosci tac komercyjnych o okreslonej liczbie
dysz i niestandardowych odstepach.

Dysze plastikowe -
Miekka mieszanka

Plastikowe dysze sg zwyczajnie przymocowane do
standardowej formy w celu wyciskania migkkich mieszanek,
dajgc doskonaty rezultat i sg dostepne w dwdch ksztattach -
okragtym i gwiazdzistym.

W przypadku wyciskania takich produktow, jak bezy i
biszkopciki, ktére muszg mie¢ aksamitnie gtadkie i rowne
wykonczenie, nalezy zastosowac okragte dysze. Natomiast
dysze w ksztatcie gwiazd umozliwiajg tworzenie wspaniatych
prazkéw na produktach, takich jak ciasteczka wiedenskie,
oraz dodajg gtebi i charakteru produktom wielowarstwowym,
jak choinki.

Kazda plastikowa dysza jest dostepna oddzielnie, ale mozna
ja takze naby¢ w zestawie 84 dysz, ktéry zawiera 12 sztuk 7
réznych modeli.

Okragta: Okragta: Okragta:
6mm 10mm 13mm
Gwiazda 6: Gwiazda 8: Gwiazda 8: Gwiazda 8:
6mm 6mm 10mm 13mm

Metalowe dysze -
Miekka i twarda mieszanka

Metalowe dysze dostepne sg z okragtym lub gwiazdzistym
zakonczeniem.

Okragta: 6mm, 10mm, 13mm, 16 mm, 18 mm, 25mm
Gwiazda 6: 6mm, 10mm, 13mm, 16 mm, 18 mm, 20mm

Gwiazda 8: 6mm, 7mm, 10mm, 12mm, 13mm

a

Gwiazda
mosiezna

Okragta
mosiezna

Okragta ze stali
nierdzewnej
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Depozytor do ciasta Omega Touch /| Omega Plus

10 najpopularniejszych produktow, ktore
potrafig przygotowac nasze depozytory

Depozytory MONO Equipment zostaty zaprojektowane, aby
przygotowywac nieskonczong game produktéw wysokiej jakosci -
bez trudu, szybko i solidnie.

Roladki Bezy

Biszkopty

Babeczki Ciastka z kremem

MONO Equipment 08



10 nowych produktéw, ktére mozna
przygotowac za pomocg depozytora

Depozytory MONO Equipment moga takze z tatwoscig
przygotowac wiele niezwyktych produktéw, np.:

Omega

Dufinki

Warstwy soséw Innowacyjne produkty

09 www.monoequip.com



Formy do biszkoptow i wtryskowe

Miekkie mieszanki

Odpowiednia do:
— biszkopciki

Forma do biszkopcikow
Miekka mieszanka

Savoiardi to wtoska nazwa biszkopcikéw oznaczajaca
“z Savoy”. Powstaly one pod koniec XV w. na dworze
dynastii sabaudzkiej na okolicznos¢ wizyty kréla
Francji. Stanowia gtéwny sktadnik wielu francuskich
deserow i wystepuja pod nazwa “Biscuits a la cuillére”.

Choc¢ te delikatne biszkopciki mozna spozywaé bez
dodatkow albo z lodami, tradycyjnie nasgcza sie je
syropem lub alkoholem i wykorzystuje w bardziej ztozonych
deserach, takich jak tiramisu, angielski trifle czy charlotte.

Forma do biszkopcikéw formuje te wyrafinowane
wypieki szybko i bez trudu, wykorzystujgc serie cienkich,
precyzyjnie wyrownanych tubek, ktére doskonale
odtwarzajg ich wspaniaty ksztatt i fakture. Przed
pieczeniem, biszkopciki sg przewaznie posypywane
cukrem pudrem, aby nadac im ich charakterystyczng
chrupko$¢.

Liczba tubek do podawania ciasta jest catkowicie
konfigurowalna wedtug indywidualnych potrzeb, tak jak
Srednica otworu wylotu tubki.

Odpowiednia do:
— paczki
— babeczki
— muffiny

Forma wtryskowa

Forma wtryskowa catkowicie automatyzuje
czasochtonny proces wstrzykiwania nadzienia do catej
gamy wyrobow cukierniczych. Za pomoca kolorowego
ekranu dotykowego mozna zaprogramowac¢ doktadna
objetos¢ nadzienia oraz glebokos¢ naktucia,
gwarantujac jakos¢ i zgodnos¢ produktow.

Ten precyzyjny owoc mysli inzynieryjnej wstrzykuje
doktadng ilos¢ rzadkiego wypetnienia do takich produktéw,
jak biszkopty, ciasto parzone i pgczki. Doktadna liczba igiet
wtryskiwacza waha sie od 4 do 7, zaleznie od wielkoSci
tacy. Istnieje takze mozliwos¢ zamowienia wtryskiwaczy do
napetniania pojedynczego produktu za pomocg wielu igiet.
Jest takze mozliwos¢ zaprojektowania formy wtryskowej do
konkretnych potrzeb.

MONO Equipment



Obrotowa forma i dysze

Miekkie i twarde mieszankKi

Obrotowa forma

Obrotowa forma nadaje nowy ekscytujacy wymiar
wyrobom cukierniczym, dzigki tatwosci tworzenia

precyzyjnych i niemal identycznych pétksiezycow, kot,

precli i gniazdek.

Obrotowa forma, skonstruowana ze stali nierdzewnej,
wyposazona jest w innowacyjny mechanizm, ktory
umozliwia obroét dysz w prawg i lewg strone.

Odpowiednia do:
— ciastka z kremem

— biszkopciki wiedenskie
— wiezyczki

— choinki

— bezy

— innowacyjne wyroby

Gwiazda 6: Gwiazda 8:
6mm 13mm

Gwiazda 8:
10mm

Gwiazda 8:
6mm

Gwiazda mosiezna

W pofaczeniu z dyszami
offsetowymi

Dysze offsetowe wraz z formg obrotowg umozliwiajg
tworzenie przerdznych okragtych, pétokragtych lub
zapetlonych produktow.

Istnieje 10 standardowych dtugosci dysz offsetowych, od 5

o réznej $rednicy, np. bezy w ksztalcie pétksiezyca, kota i
gniazdka o gtadkiej lub zdobionej powierzchni.

mm do 45 mm, dzieki ktérym mozliwe jest tworzenie produktow

W pofaczeniu z dyszami
gwiazdzistymi

Obrotowa forma w potgczeniu z dyszami w ksztatcie gwiazdy
umozliwia tworzenie pigknych ksztattéw, idealnych do wyrobu
ciastek z kremem i gteboko zdobionych biszkopcikéw z
charakterystycznym splotem — jedne i drugie, po upieczeniu,
wygladajg absolutnie kuszgco. Tej samej konfiguracji mozna
uzy¢, zeby nadac¢ ostateczny szlif babeczkom, zdobigc je
kwiecistg korong z kolorowego lukru.

Kat splotu oraz wysokos¢ i objetos¢ depozytu mozna
zaprogramowac indywidualnie przy uzyciu panelu
kontrolnego z ekranem dotykowym, ktory daje niemal
nieograniczone mozliwosci.

Odpowiednia do:
— potksiezyce
— okragte bezy

— bezy w ksztatcie
gniazdek

— precle

1
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Formy i matryce do ciastek

Twarda mieszanka

Dzieki formie do ciastek i szerokiej gamie mosieznych
matryc mozliwe staje sie wyrabianie niemal
niezliczonych rodzajow przepysznych ciastek.
Szybkos¢ formowania ciastek oraz jakos¢ i bogactwo
wzoréw s bezkonkurencyjne.

Odpowiednie do:
— ciastka

Forma z matryca do ciastek

Forma z matryca do ciastek jest uzywana w potgczeniu z
szerokg gama szablonow, ktére montuje sie na koncach dysz.
W zaleznosci od szerokosci zakupionej maszyny, liczba tubek
moze wynosi¢ od 5 do 10. Ponadto dostepne sg rozwigzania
dostosowane do konkretnych potrzeb.

Mosiezne matryce do ciastek

Dostepnych jest ponad 35 réznych standardowych matryc do
ciastek, m.in. delikatne wzory kwiatowe i abstrakcyjne ksztatty
geometryczne. Kazda matryca daje doskonate ksztattne
ciasteczko, ktére po upieczeniu wyglada absolutnie przepysznie.

Istnieje rowniez mozliwos¢ zamdwienia mosieznych matryc

do ciastek zaprojektowanych wedtug okreslonych potrzeb w celu
wypiekania ciastek o niepowtarzalnych ksztattach i teksturze.

MONO Equipment nie zaleca uzywania matryc o ré6znych ksztattach i wzorach w jednej formie.

2 Wybrane matryce do ciastek dostepne w standardowe;j ofercie:

MONO Equipment
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Rama, forma i matryce z przecinarka
Twarda mieszanka

Konstru!(cja z przecinarka drutowa jest d_ostepna Rama z przecinarkq

wylacznie w modelu Omega Plus z przecinarka

i stanowi doskonate rozwigzanie, gdy potrzeba Bardzo mocny, naprezony drut ze stali nierdzewnej biegnie z
tradycyjnego “recznego” lub “prostego” wykonczenia przodu ramy z przecinarka, tgczac poszczegolne zebra i tworzgc
ciastek z twardej mieszanki. ostrg krawedz tngcg do przecinania twardego ciasta. Rama daje

. ; . . sie tatwo i pewnie zamontowac za ostong bezpieczenstwa.
Trzy oddzielne elementy wspotpracujg w doskonatej

harmonii, dajgc charakterystyczne rezultaty,
charakterystyczne tylko dla produktow z przecinarkg -
rama z przecinarka, forma z przecinarkg oraz matryce
z przecinarka.

Liczba zeber w ramie jest r6zna, w zaleznosci od wielkosci
maszyny, tak jak $rednica wyciskania i liczba matryc w formie.

Oprécz wyrobu réznych tradycyjnych ciastek, jak
herbatniki, cantucci, kruche ciasteczka, przecinarka
drutowa doskonale sprawdza sie w przypadku rzadszych ‘;‘ »
skfadnikéw i mieszanek z drobinkami, np. z wiérkami . T £
czekoladowymi. O ksztatcie i Srednicy ciastka decyduje -
matryca, jednak grubo$¢ mozna zaprogramowac za
pomocg kolorowego ekranu dotykowego.

’.

Odpowiednia do:
— ciastka
— ciastka z widrkami czekoladowymi

Forma z przecinarka

Forma z przecinarkg, wykonana z lekkiego aluminium, zapewnia

solidng podstawe do zamocowania matryc z przecinarka.
Konstrukcja formy sprawia, ze wystarczy zmieni¢ matryce i mozna
przygotowywac wiele réznych rodzajow ciastek.

Matryce z przecinarka

Matryca z przecinarkg nadaje formowanemu ciastu wymagany
ksztatt przed pokrojeniem i przekazaniem na tace. Niektére z
najbardziej popularnych ksztattow matryc to serce, owal, kwiat
i gwiazda. Na zamowienie dostepne sg takze niestandardowe
wzory i rozmiary.

MONO Equipment nie zaleca uzywania réznych matryc w jednej formie.

13 www.monoequip.com



Specyfikacja techniczna

Omega Touch
i Omega Plus

Omega Plus z
przecinarka

v

) ; . Omega Touch i Omega Plus | Omega Plus Omega Plus z
Specyfikacja techniczna
(400 [as0  [ss0 |40 =

Wysokos¢ (a) (mm) 1,541 1,541 1,541 1,541 1,541
Wysokos¢ do standardowego Touch 1,333 Touch 1,333 n/d n/d n/d
zasobnika (mm) Plus n/d Plus n/d
Wysokos¢ do powiekszonego Touch n/d Touch n/d
zasobnika (b) (mm) Plus 1450 | Plus 1,450 1l i) el
Wysokos¢ z otwartym wiekiem Touch 1,863 Touch 1,863 n/d n/d n/d
standardowego zasobnika (mm) Plus n/d Plus n/d
Wysokos¢ z otwartym wiekiem Touch n/d Touch n/d
powiekszonego zasobnika (mm) Plus 1,980 Plus 1,980 2 UEiElY 1Al
Gtebokos¢ (c) (mm) 869 869 999 881 881
Szeroko$¢ blatu (d) (mm) 1,200 1,200 1,200 1,200 1,200
Waga ze standardowym zasobnikiem na Touch 183 Touch 192 200 197 204
miekka mieszanke (kg) Plus n/d Plus n/d
Waga z pgmc—;kszonym zasobnikiem na Touch n/d Touch n/d 200 197 204
miekka mieszanke (kg) Plus 180 Plus 185
Waga z p_owie,kszonym zasobnikiem na Touch n/d Touch n/d 235 210 204
twardg mieszanke (kg) Plus 196 Plus 212
Przyblizona liczba cykli na minute Touch 19 Touch 19 30 Depozy 30 Depozy 30
(zaleznie od )* Plus 30 Plus 30 t Ciecie 18 t Ciecie 18
Pojemnos¢ standardowego zasobnika na Touch 20 Touch 225 n/d n/d n/d
miekka mieszanke (l) Plus n/d Plus n/d
Pojemnosé powigkszonego zasobnika na Touch n/d Touch n/d 53 36 41
miekka mieszanke (I) Plus 36 Plus 41
Pojemnos¢ powiekszonego zasobnika na Touch n/d Touch n/d 45 31 35
twardg mieszanke (1) Plus 31 Plus 85
Minimalna odlegto$¢ miedzy tacami (mm) 50 50 50 50 50
Maksymalny przesuw pionowy (mm) 80 80 80 80 80
Maksymalna liczba programéw 650 650 650 650 650
Liczba jezykow 16 16 16 16 16

Dane elektryczne
Zasilanie

Maks. moc znamionowa
Poziom hatasu

Jednofazowe, maksymalne obcigzenie 13 A. Zgodnos¢ z 110 V, 200 V, 220 V, 230 V

i 240V, 50-60Hz

2,5 kW jedna faza z bezpiecznikiem 13 A

Ponizej 85 dB

*na podstawie spadku 30 g
. . Minimalny depozyt, jaki mozna
Akcesoria g ' ) przygotowaé zalezy od kilku
/ ; ; czynnikow: receptury, mieszanki,
TSR Y wielkosci formy, dysz i predkos$ci

Woézek na akcesoria

MONO Equipment

Przenosny stojak na tace

Réznorodnos¢ tac

14

uktadania. Minimum, jakie nalezy
stara¢ sie zachowac:

Makaroniki 6g
Bezy 39
Ciasto parzone 59
Wiedenskie 49
Biszkopty 49

Dane aktualne w chwili publikacji. MONO Equipment zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez wczesniejszego powiadomienia.






MONO Equipment jest jednym z czotowych projektantéw
i producentéw urzgdzen piekarniczych i depozytoréw
cukierniczych w Wielkiej Brytanii. To dumne dziedzictwo
brytyjskiego rzemiosta, potagczone z renoma wynikajaca
z tworzenia innowacyjnych produktéw najwyzszej jakosci

siega 1947 roku.

MONO Equipment jest najdtuzej dziatajgcym
producentem depozytoréw do ciasta na swiecie. Na
przestrzeni lat firma moze poszczycic¢ sie dtuga linig
maszyn depozytowych, od oryginalnego modelu MK
V, produkowanego w latach 60. po wspétczesne,
nowoczesne urzgdzenia Omega Touch, Omega Plus

i Omega Plus z przecinarkg drutowa.

MONO Equipment dostarcza takze szerokg game
specjalistycznych, innowacyjnych urzgdzen, aby
zaspokoi¢ stale rozwijajace sie potrzeby branzy

piekarniczej, gastronomicznej i cukierniczej.
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